LES FROMAGES

Fromage blanc
Créme ou coulis de fruits.

Assiette de trois fromages secs
Salade et noix

-4 NOS DESSERTS

Mousse au chocolat 2021

rFe

Mi-cuit chocolat et glace vanille

Créme caramel | » I . B
Créeme brulée Du Rﬂ“DEHu
Tiramisu

Salade de fruits frais de saison

Dessert du jour Consultez notre ardoise

CAFE GOURMAND trois mignardises

Owvert du lunde aw sameds mid.
112 Rue de la Liberté, 38180 Seyssins. :
Service et taxes compris. Tél. 04 76 49 53 46 www.brasseriedurondeau.fr




LA PLANCHE APERITIVE

Jambon cru, saucisson, parmesan,

fromage, cornichons, noix.

a0

Nos suggestions du moment a l'ardoise !

> M0s FORMULES DU J0UR <

Menu du jour 1770 €

Entrée, plat, dessert et café.

Duo entrée 1420 €

Entrée et plat du jour.

Duo dessert 1420 €

Plat du jour et dessert.

Entrée du jour 550 €

Plat du jour 150 €

Dessert du jour 550 €
Tout nos plats faits maisen sont élaborés

sur place a partin de produits pain !

-4 NOS SALADES

Salade Dauphinoise w 930€ W13%0€
Salade verte, Saint-Marcelin grating, tomates, Iégumes de saison,
pomme rotie aux épices, ravioles frit, endives.

Salade Grenobloise w750€ W 1130€
Salade verte, tomates, légumes de saison, noix, bleu du Vercors,
croutons, lardons, huile de noix.

Salade Lyonnaise w750€ @ 1130€
Salade verte, tomates, légumes de saison, ceuf poché, lardons, croutons.

Salade Nordique w930€ WI30€
Salade verte, saumon fumé maison, tomates, légumes de saison,
pommes de terre rissolées, ceuf poché, et créme citronnée.

Assiette du berger W 1450 €
Chévre frais fermier en deux fagons, pain d'épice, jambon cru affiné,
tartinable, noix, condiments, salade verte, tomates et Iégumes de saison.

-2 NOS PATES

Tagliatelles a la carbonara 190 €
Tagliatelles au saumon fumé maison 1250 €
Citron et ciboulette.

Gratin de ravioles creme et ciboulette 1250 €
Salade verte.

Ravioles gratinées

au Saint-Marcelin et Diot de Savoie 1550 €
Ravioles aux morilles 1550 €
Ravioles aux legumes 1350 €

Légumes de saison et chévre frais.

BRASSERIE

—DU RONDEAU—

-5 NOS UIANDES
Burger du moment Consulter lardoise
Burger classique 16,00 €

Steak haché 180g, sauce tartare maison,
tomate, oignon rouge, cheddar, lard grillé.
Supplément ceuf au plat 61,00 €

Entrecote grillée, beurre maitre d’'hotel  (2s09) 1950€
Supplément sauce poivre ou roquefort & 2,00 € (400g) 2490€
Supplément sauce morilles & 4,00 €

Bavette grillée, beurre maitre d’hétel (2009) 1440 €
Supplément sauce poivre ou roquefort & 2,00 €
Supplément sauce morilles & 4,00 €

Bavette aux oignons confits 1540 €
Steak hache frais grillé (18og) 1080 €
Steak haché frais a cheval (1s0g) 190 €
Filet de poulet grillé 1320 €
Filet de poulet normande 1490 €

Créme et champignons.

Escalope de poulet savoyarde aux morilles 1650 €
Jambon cru, raclette, salade verte
et pommes de terre rissolées.

Civet de sanglier 1850 €
Légumes et pommes de terre rissolées.

Toutes nos viandes grillées sont garnies au choix de :
Frites, salades, légumes grillés, pates, riz.

Suivez-nous sur n

www.brasseriedurondeau.fr

ENFANT (-12 ans) 850 €

Steak haché grillé ou Poisson du marché

Petites tagliatelles (carbonara ou saumon)
PAq
Dessert

W
1 verre de coca, jus de fruit ou sirop

ACCOMPAGNEMENTS
Le bol de salade verte 420 €
Le bol de frites 350 €

L'assiette de léegumes de saison  550¢

-5 NOS POISSONS

Escalope de saumon cuit vapeur 16,00 €
Et ses légumes.

Escalope de saumon grillé a la plancha 1650 €
Riz et légumes grillés, sauce du moment.

Poulpe entier a la plancha (sooq) 21,90 €
Préparé selon lhumeur du chef.




